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(54) Grillgerat 

(57) Es wird ein Grillgerat vorgestellt, bei dem sich 
am Grillgut keine karzinogenen Stoffe aus herabtropfen- 
dem und verbranntem Fett ansammeln konnen, und die 
Handhabung, insbesondere der Anheizvorgang des 
Brennstoff es sehr einfach vor sich geht. Zusatzlich ist die 
Grilltemperatur moglichst genau und einfach einstellbar. 
Die Fettwanne (1 3,1 3') ist mit einem Stoff gefullt, welcher 
das Fett aufnimmt und eine zu starke Erhrtzung des Fet- 
tes verhindert. 
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Beschreibung 

Die Erfindung betrifft ein Grillgerat, wie es z. B. zum 
Grillen im Freienmittets Holzkohle, Steinkohle, Gasoder 
elektrischem Strom verwendet wird. 

Ublicherweise bestehen derartige Grillgerate aus ei- 
ner Brennstoffwanne, die mittels entsprechend langer 
Stutzbeine auf Arbeitshohe gebracht ist. In die Brenn- 
stoffwanne wird die Holzkohle gelegt und zunachst - 
meist ohne darubergelegten Grillrost und Grillgut - bei 
offener Flamme solange verbrannt, bis ausreichend Glut 
in der Holzkohle vorhanden ist. 

Da in der Regel die Wanne keine unterseitige, regu- 
lierbare Frischluftzufuhr aufweist, ist dieses Anheizen 
meist sehr muhselig, da mit diversen Hilfsmitteln wie Fa- 
chem, Haarfon etc.aktiv Verbrennungsluftzugefuhrt und 
zusatzlich die Verbrennung mittels chemischer Hilfsstof- 
fe in Gang gebracht werden muB. 

Nach Erzielung ausreichender Glut wird die offene 
Flamme geloscht, und das Grillgut auf den Grillrost fiber 
die Glut gelegt. 

Dabei ist nachteilig, da3 das sich aus dem Grillgut 
losende Fett in die Glut tropft, dort verbrennt, und die 
dabei entstehenden karzinogenen Stoffe, die in den auf- 
steigenden Verbrennungsgasen enthalten sind, sich auf 
dem Grillgut ablagern, was erwiesenermaBen sehr 
schadlich ist. Ein weiterer Nachteil derartiger Grillgerate 
besteht darin, daB die Hitze am Grillgut nur durch die 
Hone, also den Abstand des Grillgutes von der Glut, va- 
riiert werden kann. Zu diesem Zweck muB wahrend des 
Grillvorganges meist der gesamte Grillrost in der vorhan- 
denen Rasteinrichtung versetzt werden, was erstens 
aufgrund der groben Stufung nicht zufriedenstellend f ein 
f unktioniert, und zweitens aufgrund der hohen Tempera- 
tur des Grillrostes bei unsachgemaBer Handhabung 
nicht selten zu Verbrennungen des Bedieners fun it 

Es ist daher Aufgabe der Erfindung, ein Grillgerat zu 
schaffen, bei dem sich am Grillgut keine karzinogenen 
Stoffe aus herabtropfendem und verbranntem Fett an- 
sammeln konnen, und die Handhabung, insbesondere 
der Anheizvorgang des Brennstoffes sehr einfach vor 
sich geht. Zusatzlich sollte die Grilltemperatur moglichst 
genau, vorzugsweise stufenlos, und einfach einstellbar 
sein. 

Diese Aufgabe wird durch die kennzeichnenden 
Merkmale des Anspruches 1 gelost. Vorteilhafte Ausf uh- 
rungsformen ergeben sich aus den Unteranspruchen. 

Das Verbrennen von herabtropfendem Fett und da- 
durch das Ablagern der Nitrosamine auf dem Grillgut 
wird bei einer ersten Bauform vermieden, indem der 
Brennstoff , in der Regel gluhende Holzkohle Oder einer 
der oben genannten Energietrager, nicht unterhalb des 
Grillbereiches, z B. des waagerecht liegenden Grillro- 
stes, sondern hierzu seitlich versetzt angeordnet ist. 

Um die heiBen Verbrennungsgase dennoch dem 
Grillgut zuzuleiten, wird eine Haube auf das die Holzkoh- 
le enthaltende Basisteil dicht anliegend und umfassend 
aufgesetzt, welches nur in demjenigen Bereich einen 



freien oberen AuslaBbereich besitzt, der sich nicht mit 
der Grundflache der tiefer liegenden Brennstoffwannen 
uberdeckt. 

Beispielsweise kann sich die Haube, die an der un- 

s teren und oberen Stimseite jeweils off en ist, sich von un- 
ten nach oben wenigstens im mittleren Bereich konisch 
verjungen, so daB im oberen, engen Kaminteil der Grill- 
rost mit dem Grillgut abgelegt wird, wahrend sich die 
Holzkohle in der Brennstoffwanne tiefer liegend, und 

10 seitlich neben dem AuslaBbereich der Haube befindet, 
also unterhalb der Schragen des Konusteiles. 

Dabei kann das Grillgerat im Querschnitt symne- 
trisch ausgebildet sein, also mit einem mittigen Grillbe- 
reich und auf beiden Seiten versetzt hierzu angeordne- 

75 ten Brennstoffwannen, und damit beidseits konisch ver- 
laufenden Langswanden der Haube. 

Gerade bei Grillgeraten mit groBeren Abmessun- 
gen, wie etwa im gewerblichen Bereich, hat dabei jedoch 
der Bediener zwischen sich und dem Grillbereich den 

20 durch die ihm zugeordnete Brennstoffwanne und die da- 
durch bedingte Schragflache der Haube einen groBen 
Abstand zu uberwinden. Fur diese Falle ist es empfeh- 
lenswert, nur auf der vom Bediener abgewandten Ruck- 
seite eine Brennstoffwanne hinter dem Grillbereich an- 

25 zuordnen, so daB auf der dem Bediener zugewandten 
Seite die Wand der Haube senkrecht verlauft und der 
Bediener direkt vor sich den Grillbereich hat, was die 
Handhabung erleichtert. 

Die Haube wird auf entsprechende Auflagen des 

30 Basisteiles, in dem sich der Brennstoff befindet, auf ge- 
eigneten Auflagen abgelegt, wobei als Auflagen z. B. 
gleichzeitig die Tragegriffe des Basisteiles dienen kon- 
nen. 

Anstatt oder zusatzlich zu einer Brennstoffwanne fOr 
35 Festbrennstoffe kann das Grillgerat an der gleichen Stel- 
le, auswechselbar oder f est install iert, Heizstabe fur das 
Grillen mittels Strom durch Widerstandsheizung aufwei- 
sen, oder auch einen Bereich zum Verbrennen von Gas. 
Die Gasdusen und/oder el. Heizstabe, die vorzugs- 
40 weise liegend angeordnet sein sollten, konnen entweder 
im Unterteil oder in der Haube, vorzugsweise stimseitig, 
eingebracht und z.B. aus einer Gasflasche gespeist wer- 
den. 

Noch einfacher ist der Betrieb des Grillgerates mit 
45 wechselnden Brennstoff en moglich, wenn die Gasaus- 
trittsdrusen und/oder el. Heizstabe, fur Betrieb mit Gas- 
und/oder el. Strom im Inneren eines oder zweier ge- 
trennter separater Zwischenteile angeordnet sind, die 
zwischen Basisteil und Haube gesetzt werden konnen. 
50 An der AuBenseite des bzw. der Zwischenteile sind dann 
die entsprechenden Anschlusse fur el. Strom oder Gas, 
welches in der Regel von einer Gasflasche aus zugef Ohrt 
wird, vorhanden. 

Soil dann mit Gas oder el. Strom gegrillt werden, 
55 wird das entsprechende Zwischenteil zwischen Basisteil 
und Haube gesetzt, die entsprechende Energiequelle 
angeschlossen, und vorher selbstverstandlich die 
Brennstoffwannen fur den Festbrennstoff entfernt. 
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Urn das aus dem Grillgut herabtropfende Fett auf- 
zufangen, ist der Bereich unterhalb des Grillrostes bzw. 
unterhalb der, auf das obere Ende der Haube aufgeleg- 
ten, Spiesse mit dem Grillgut mit elner mindestens eben- 
so groBen Fettwanne ausgestattet, die vorzugsweise mit 
Wasser gefullt wird, in welche das Fett hineintropft. A1- 
temativ kann selbstverstandlich Sand oder jede andere 
geeignete Substanz oder FlOssigkeit in der Fettwanne 
zum Auffangen des Fettes verwendet werden, die ein zu 
starkes Aufheizen des Fettes unddie Bildung von Nitros- 
aminen verhindert. 

Neben der Vermeidung der Bildung von schadlichen 
Nitrosaminen wird dadurch auch die Verschmutzung des 
Grillgerates stark verringert, und damit der nachfolgende 
Reinigungsaufwand. 

Das Basisteil ist vorzugsweise nicht einstuckig aus- 
gebildet, sondern mehrteilig, und besteht etwa aus ei- 
nem ebenfalls wieder kaminartig an der oberen und un- 
teren Stimseite im wesentlichen offenen, wiederum vor- 
zugsweise aus Blech gefertigten Unterteil, welches mit- 
tels entsprechend langer Stutzbeine in der gewunschten 
Hdhe auf gestandert ist. In den freien Querschnitt im obe- 
ren Bereich des Unterteiles werden auf geeigneten Auf- 
lagen die Brennstoffwanne bzw. Brennstoffwannen so- 
wie ggf. die Fettwanne eingesetzt. 

Um zusatzlich vor allem den Anheizvorgang zu er- 
leichtem und zu beschleunigen, sind die Boden der 
Brennstoffwannen als Brennstoffroste und damit luft- 
durchlassig ausgebildet. Als vorteilhaft hat sich dabei die 
Verwendung eines Lochbleches erwiesen, dessen Lo- 
chung in Abstimmung mit der Kornung des Brennstoffes 
erfolgen muB, bei ublicher Grill kohle also etwa ein Loch- 
durchmesser von 5 bis 10 mm. Dadurch werden die 
Strahlungsverluste nach unten gering gehalten trotz 
ausreichend guter Beluftung von unten. 

Aufgrund der Kaminwirkung des im Prinzip unten of- 
fenen Unterteiles wird relativ viel Verbrennungsluft durch 
den Brennstoff rost dem Brennstoff zugefuhrt, so daB der 
Anheizvorgang sehr schnell vor sich geht. 

Die untere, freie Stirnflache des Unterteiles wird je- 
doch vorzugsweise nicht vollstandig often gelassen, 
sondern mittels einer Aschenwanne, die beispielsweise 
nach Art einer Schublade von der Seite her aufgescho- 
ben werden kann, im wesentlichen dicht verschlossen. 
Um dennoch die gewunschte Luftzufuhr von unten her 
durch das Unterteil und damit dem Brennstoff zuzufuh- 
ren, kann etwa die Aschenwanne im gewunschten MaB 
geoffnet werden, um den beabsichtigten Luftzug quan- 
titativ einzustellen. 

Eine andere Moglichkeit besteht darin, im unteren 
Bereich des Unterteiles Luftklappen oder ahnlichesvor- 
zusehen, die im gewunschten MaB geoffnet und in die- 
ser Stellung fixiert werden konnen. Um die Aschenwan- 
ne nicht ebenso groB wie das gesamte Unterteil von sei- 
ner Grundflache ausbilden zu mussen, ist das Unterteil 

- im wesentlichen genau anders herum wie die Haube 1 

- wenigstens im mittleren Bereich konisch, jedoch nach 
unten zu sich verjungend ausgebildet, so daB die von 



den Brennstoffrosten herabfallende Asche entlang der 
Schragen des Schragbereiches des Unterteiles zur Mitte 
und damit in die Aschenwanne rutscht. 

Um uber die Querschnittsflache des Grillrostes eine 

5 im wesentlichen gleichverteifte HeiBgas-Stromung zu 
erzeugen, ist im Inneren der Haube am Ubergang des 
Konusteiles zum daruberliegenden Kaminteil ein nach 
unten gerichteter Vorsprung vorgesehen, dessen Aufga- 
be darin besteht, die seitlich unter dem Konusteil aufstei- 

10 genden heiBen Gase nicht unmittelbaran der Wand ent- 
lang aufsteigen zu lassen. Denn dies hatte zur Folge, 
daB uber die Querschnittsflache des Grillrostes die Grill- 
temperatur in den Randbereichen sehr viel hoher als in 
der Mitte ware. 

15 Durch den nach unten weit genug ins Innere der 
Haube ragenden Vorsprung, der sich im wesentlichen 
uber die gesamte Lange bzw den gesamten Umfang der 
Haube erstreckt, werden die aufsteigenden HeiBgase so 
stark verwirbelt, daB aufgrund der Turbulenzen eine im 

20 wesentlichen gleichmaBige Verteilung uber den gesam- 
ten mittieren Querschnittsbereich und damit uber die ge- 
samte Flache des Grillrostes gegeben ist. 

Auf die Haube kann vollstandig verzichtet werden, 
wenn der Grillbereich im wesentlichen wieder oberhalb 

25 der Brennstoffwanne angeordnet wird. 

Ein Herabtropfen des Fettes in die Brennstoffwanne 
wird bei einer zweiten Ausfuhrungsform durch die An- 
ordnung mehrerer Fettwannen in mindestens zwei Ebe- 
nen erreicht, wobei die Fettwannen einer Ebene jeweils 

30 mit Abstand zueinander angeordnet sind und diese Ab- 
stande durch die daruberliegenden Fettwannen der ho- 
heren Ebene gerade verdeckt sind. 

Ausfuhrungsformen gemaB der Erfindung sind im 
folgenden beispielhaft anhand der Figuren naher be- 

35 schrieben. Es zeigen 

Fig. 1 die Einzelteile des Grillgerates separat 

ubereinander, 

40 Fig. 2 das zusammengesetzte Grillgerat in 

Schnittdarstellung, 

Fig. 3 einen Detail-Schnitt entlang der Linie III 

der Fig. 2, 

45 

Fig. 4 eine der Fig. 1 ahnliche Darstellung und 

Fig. 5 eine stirnseitige Querschnitt-Darstellung 

einer anderen Bauform des Grillgerates. 

50 

In der Einzelteil-Darstellung der Fig. 1 sind die Ein- 
zelteile in der linken Bildhalfte in stirnseitiger Ansicht, in 
der rechten Bildhalfte dagegen in der Schnittdarstellung 
abgebildet. Dem gegenuber zeigt Fig. 2 den im Betrieb 
55 befindlichen, zusammengesetzten Grill, und Fig. 3 eine 
Detail-Darstellung um 90° gedrehten Schnitt entlang der 
Linie III - III der Fig. 2. 

Das Tragteil des Grillgerates ist das Unterteil 14, 



40 Fig. 2 
Fig. 3 

45 

Fig. 4 

50 
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welches mittels der Stutzbeine 26, an denen sich am un- 
teren Ende auch Rollen befinden konnen, in Arbertshohe 
abgestutzt ist. Das Unterteil 14 kann mrttels seitlich vor- 
springender G riff e 16, die gleichzeitig als Auflage 2 fur 
die darubergestulpte Haube 1 dienen, transportiert wer- 
den. 

Das Unlerteil 1 4 ist vorzugsweise - ebenso wie die 
anderen Teile des Grillgerates - aus Stahlblech oder ahn- 
lichem Material gefertigt. 

Das Unterteil 14 ist an der oberen und eventuell 
auch an der unteren Stirnseite off en und besitzt im obe- 
ren Bereich im wesentlichen senkrechte Wande, und 
ebenso im unteren Bereich, wahrend im dazwischenlie- 
genden Schragbereich eine Verjungung des inneren 
Querschnittes nach unten zu stattfindet. 

Im letzteren Fall ist der untere, schmalere Bereich 
des Unterteiles 14 mit nach beiden Seiten abragenden 
Vorsprungen 22 versehen, uber welche eine entspre- 
chende umgrelfende Kropfung 23 am oberen Rand der 
Aschenwanne 33 greifen kann, wodurch die Aschen- 
wanne 33 mittels stirnseitiger Griffe 24 nach Art einer 
Schublade unmittelbar unterhalb des unteren, freien 
Auslasses des Unterteiles 14 geschoben werden kann 
und in diesem Zustand die Unterseite des Unterteiles 1 4 
relativ dicht abschlieBt 

In den Bereich des Unterteiles mit den im wesentli- 
chen lotrechten Wanden ist eine Wanne 34 einsetzbar, 
die auf entsprechende, von den Seiten wanden des Un- 
terteiles nach innen ragende Wannenauflagen 15 auf- 
sitzt. Die Wanne 34 ist unterteilt in eine mittlere Fettwan- 
ne 13 und beidseitige auBere Brennstoffwannen 11 . Die 
Boden der Brennstoffwanne 11 sind dabei als luftdurch- 
lassige Roste 12 ausgebildet. 

Uber den obersten Bereich des Unterteiles 14 kann 
die kaminartige Haube 1 enganliegend gest Dipt werden, 
wobei auch ein Anliegen der Haube 1 am Innen umfang 
des Unterteiles 14 denkbar ware 

Die Haube 1 verjungt sich nach oben zu mittels ei- 
nes mittleren Konusteiles 5, und endet nach oben in ei- 
nem schmalen Kaminteil 3 mit im wesentlichen senk- 
rechtansteigenden Wanden. Der Grillrost 9 sitzt (gemaB 
Fig. 2) auf dem oberen Ende des Kaminteiles 3 und ist 
dort mittels eines sich wenigstens teilweise nach auBer- 
halb des Kaminteiles erstreckenden Rahmens aus 
L-Profil, dessen senkrechter Schenkel sich knapp inner- 
halb des Kaminteiles 3 nach unten erstreckt, und da- 
durch gegen seitliches Verrutschen sichert. 

In einer anderen Losung (gemaB Fig. 1 ), ist der Grill- 
rost 9 in den Kaminteil 3 einsetzbar und auf entsprechen- 
den in das Innere des Kaminteiles 3 ragenden Auflagen 
absetzbar. 

Weiterhin sind wenigstens 2 nach oben off en e 
Schlitze 41 in den einander gegenuberliegenden Seiten- 
wanden vorhanden, urn in die miteinander fluchtenden 
Schlitze 41 die im Handel erhaltlichen, von einem batte- 
riebetriebenen Elektromotor antreibbaren, groBen Grill- 
spieBe 42 einlegen zu konnen, auf denen dann groBeres 
Grillgut wie Hahnchen oder andere groBe Fleischteile 



wahrend des Grillens drehend angetrieben werden. 

Wenn die Haube 1 auf dem Unterteil 14 aufgesetzt 
ist, befindet sich der in der Mitte angeordnete Kaminteil 
3 und damit der hierdurch gebildete freie AuslaBbereich 
s 32 genau oberhalb der Grundflache der Fettwanne 1 3, 
wahrend die Schragen des Konusteiles 5 sich oberhalb 
der Brennstoffwannen 11 befinden. DieheiBen Gase, die 
aus dem Brennstoff, z.B. der gluhenden Holzkohle, in 
den Brennstoffwannen 11 aufsteigen, stromtsomit ent- 
10 lang der Unterseiten des Konusteiles 5 der Haube 1 nach 
oben zum AuslaBbereich 32. 

Da am oberen Ende des Konusteiles 5 jedoch 
durchgehende Vorsprunge 4 ins Innere der Haube nach 
unten gerichtet weit vorstehen, werden die Gase hier- 
durch auf Ihrem Stromungsweg stark verwirbelt, so daB 
uber den gesamten Querschnitt des AuslaBbereiches 32 
und damit des Grill rostes 9 eine im wesentlichen gleiche 
HeiBgasverteilung gegeben ist. 

Um den Anheizvorgang des Brennstoffes in den 
Brennstoffwannen 11 zu erleichtem, kann in das Unter- 
teil ein definierter Luftzustrom ermoglicht werden, selbst 
bei vollstandig aufgeschobener Aschenwanne 33, in- 
dem wenigstens eine Luftklappe 17, die sich im unteren, 
mit geraden Wanden ausgestattenen, Bereich des Un- 
terteiles 14 befinden, im gewunschten MaBe in einer Of- 
fensteliung fixiert werden konnen. 

Wie besser in der Detail-Darstellung der Fig. 3 zu 
erkennen, ist die gelenkig an der Seitenwand des Unter- 
teiles 14 befestigte Luftklappe 1 7 mit einem Einstellhebel 
19 gelenkig verbunden, welcher entlang seiner Langs- 
erstreckung beabstandete Vorsprunge 18a aufweist. 
Mittels einer Gegenraste 18, die an der AuBenseite der 
Wandung des Unterteiles 1 4 vorstehend angeordnet ist, 
kann einer der gewunschten Vorsprunge 18a des Ein- 
stellhebels 1 9 dort eingehangt und dadurch die Luftklap- 
pe 17 in einem gezielten MaB geoffnet und fixiert wer- 
den. 

Nach dem vollstandigen Anbrennen des Brennstof- 
fes wird bei Verwendung von Holzkohle oder Steinkohle 
in der Regel die Luftzufuhr von unten teilweise bis voll- 
standig unterbrochen, um die Hitzezufuhr zum Grillgut 
zu regeln. Bei Verwendung von Gas oder Strom wird 
durch die Regelung der Gaszufuhr bzw der el. Wider- 
standsheizung eine zusatzliche Regelmoglichkeit ge- 
schaffen. 

Zu diesem Zweck kann auBer dem SchlieBen der 
Luftklappe 17 eine Gluhplatte 29, die im wesentlichen 
die GroBe der Unterseite der Wanne 34 besitzt, durch 
einen entsprechenden Schlitz 30 in einer Wand des Un- 
terteiles 1 4 knapp unterhalb der Wanne 34 und damit der 
Brennstoffwanne 1 1 einschiebbarsein, wodurch das Un- 
terteil nach unten sehr gut luftabdichtend verschlossen 
wird, zu welchem Zweck die Gluhplatte 29 auf entspre- 
chenden Auflagen 31, die in das Innere des Unterteiles 
14 hineinragen, aufliegt. 

Hierdurch wird weiterhin eine zu starke Warmeab- 
strahlung von den Brennstoffwannen 11 aus nach unten 
und damit ein nutzloses Aufheizen des Unterteiles ver- 
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mieden. 

Vorzugsweise kann weiterhin das AuBere der Hau- 
be 1 mit einer Isolierung 8 beschichtet sein, die sich ent- 
weder auf der AuBenseite Oder auch auf der Innenseite 
- je nach verwendetem Material fur die Isolierung - be- 
finden kann. Hierdurch wird bei ungeschicktem Handha- 
ben eine Brandverletzung der bedienenden Personen 
an der sehr heiBen Haube 1 vermieden. 

Eine derartige Isolierung kann auch an dem jedoch 
in der Regel weniger heiBen Unterteil 14 vorgesehen 
werden. 

Urn auch nach dem Anheizen des Brennstoffes, also 
wahrend des eigentlichen Grillvorganges, die Tempera- 
tur der aufstromenden Gase am Grillgut 10 nicht nur 
durch die - in der Regel hierfur vollig ausreichenden Luft- 
klappen 17 - regulieren zu konnen, sondem auch Fest- 
brennstoft ohne Abnahme der Haube 1 nachfullen zu 
konnen, sind im Konusbereich 5 der Haube Regulie- 
rungsoffnungen 28 vorgesehen, die mittels entspre- 
chender abdeckender Regulierschieber 27 teilweise 
oder ganz geoffnet oder geschlossen werden konnen. 
Durch zunehmende Offnung dieser Regulieroffnungen 
28 stromt Kaltluft ins Innere der Haube und mischt sich 
mit den aufsteigenden, heiBen Verbrennungsgasen, wo- 
durch eine Reduzierung der Temperatur am Grillgut 10 
stufenlos moglich ist, was ansonsten nur mittels manu- 
ellem Andern des Abstandes des Grillgutes 1 0 von dem 
Brennstotf moglich ist. 

Urn die Aufbewahrung des Grillgerates mit mog- 
lichst geringem Raumbedarf durchfuhren zu konnen, ist 
es moglich, die Haube 1, wie in Fig. 4 dargestellt, zer- 
legbar auszubilden. 

Dabei kann das stimseitige AbschluBblech eine se- 
parate Blechplatte sein, welche mit den Langsteilen ver- 
bindbar ist. Die Langsteile ihrerseits konnen als gelenkig 
miteinander verbundene einzelne Blechteile ausgebildet 
sein. 

Dabei bildet eine erste Blechplatte das AuBenblech 
51 , welches die Langsseite der Haube im unteren Teil 
bildet. Der von der Oberkante der AuBenplatte 51 als 
Vorsprung 4 sen rag nach innen und unten verlaufende 
Teil 4b bildet eine zweite Blechplatte, welche mit der aus 
Platte 51 entlang der gemeinsamen Langs kante gelen- 
kig verbunden ist. An die andere Langskante der Vor- 
sprungplatte 4bschlieBt sich wiederum gelenkig verbun- 
den eine Platte 3' an, die sowohl die Langsseite des Ka- 
minteiles der Haube, als auch den im wesentlichen senk- 
recht ansteigenden Teil 4a des Vorsprunges 4 einstuckig 
bildet. 

Diese drei Teile konnen mittels ihrer Gelenke in die 
fur die Gestaltung der Haube notwendige Z-Form ge- 
bracht werden und verfugen Ober formschlussige Ele- 
mente, insbesondere rastbare Elemente, urn eine wei- 
tere Blechplatte, namlich die Konusplatte 5', zwischen 
den auBeren Bereich der Vorsprungplatte 4b und den 
oberen Bereich der Platte 3' einsetzen zu konnen, wo- 
durch dann die Z-Form der drei damit verbundenen an- 
deren Blechplatten fixiert wird. 



Die Konusplatte 5" wird dabei von den aufsteigen- 
den heiBen Rauchgasen durch die darunter liegende 
Vorsprungplatte 4b ganz oder teilweise abgeschirmt, je 
nach dem, wie weit auBen die Konusplatte 5' an der Vor- 

5 sprungplatte 4b ansetzt. Infolgedessen dient die Konus- 
platte 5' im Ganzen nur zum Warmhalten, oder teilweise 
zum Warmhalten und teilweise zum Garen von Speisen. 
Davon abhangig ist auch die Neigung der Konusplatte 
5\ die vorzugsweise so flach geneigt ist, daB sich Le- 

10 bensmittel darauf ablegen lassen. Maximal kann die Ko- 
nusplatte 5' auch waagerecht ausgebildet sein. 

Fig. 5 zeigt eine andere Bauform des erfindungsge- 
maBen Grillgerates. Dabei besteht der Hauptvorteil dar- 
in, daB die Flache des Grilibereiches 40 sich in der Auf- 

1S sicht betrachtet nicht auBerhalb der Grundflache der 
Brennstoffwanne 11 , sondem unmittelbar daruber befin- 
det, wodurch sich ein geringerer Grundflachenbedarf 
des Grillgerates ergibt. 

Das Hineintropfen des Fettes vom Grillgut in die Glut 

20 der Brennstoffwanne 11 wird dadurch verhindert, daB 
zwischen den ubereinander angeordneten Grillberei- 
chen 40 einerseits und der Brennstoffwanne 1 1 anderer- 
seits in zwei ebenen Fettwannen 13, 13' angeordnet 
sind. 

25 Der Grillbereich wird dabei dennoch von den heiBen 
Gasen aus der Brennstoffwanne 11 durchstromt, indem 
in der unteren Ebene von Fettwannen diese Fettwannen 
13 in einem gegenseitigen, im wesentlichen parallelen 
Abstand 54 zueinander angeordnet sind, und genau die- 

30 se Abstande 54 durch die daruber angeordneten Fett- 
wannen 13' der hoheren Ebene abgedeckt werden. Die 
Rauchgase schlangeln sich somit im Aufsteigen von der 
Brennstoffwanne 11 urn die Fettwannen 13 herum und 
erreichen den daruberliegenden Grillbereich 40. 

35 Urn dort eine gleichmaBige Verteilung und damit 
gleichmaBigen Hitze der Rauchgase uberdie Flache des 
Grilibereiches 40 zu erreichen, kann vorgesehen wer- 
den, oberhalb der obersten Ebene von Fettwannen 13' 
im Bereich deren Abstande Leitbleche 55 anzuordnen, 

40 urn die aufsteigenden Brenngase auch in den Bereich 
oberhalb der Fettwannen 13' der obersten Ebene von 
Fettwannen zu leiten. 

Je nach Fullvolumen der einzelnen Fettwannen 13, 
13' und des Fullstoffes, insbesondere bei Wasser, 

45 kommt es immer wieder zu einem Kochen des Wassers 
in den Fettwannen 13, 13'. Einerseits wird dabei die fur 
die Aufbringung des in dem Wasser der Fettwannen ein- 
gebrachten Flussigwurze zum Grillgut hin gefordert. An- 
dererseits leert sich dadurch die Fullung der Fettwannen 

so 13, 13' zuschnell. 

Aus diesem Grund ist unterhalb jeder der Fettwan- 
nen 13, 13' eine Abschirmplatte 52 angeordnet, die we- 
nigstens die GroBe des Bodens jeder der Fettwannen 
aufweist. Bei konisch sich nach oben verbreiternden 

55 Querschnitten von Fettwannen besitzt die Abschirmplat- 
te 52 vorzugsweise die Breite der Offnung der Fettwan- 
nen 13, 13'. Urn eine Warmeleitung von der Abschirm- 
platte 52 zu der Fettwanne 1 3, 1 3' moglichst zu minimie- 
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ren, andererseits das Handling der Fettwannen 13, 13' 
nicht zu verkomplizieren, ist die Abschirmplatte 52 je- 
weils uber einen senkrechten Blechsteg Oder senkrechte 
Verbindungsstitte mit der ihr zugeordneten Fettwanne 
13, 13* verbunden. 

Die Fettwannen 1 3, 1 3' sind herausnehmbar in dem 
wannenartigen Einsatz 56 angeordnet, dessen Boden 
uber der Brennstotfwanne 11 endet, welcheats Verbren- 
nungsrost ausgebildet sein kann. Der Einsatz 56 wird 
vorzugsweise in den ebenfalls wannenformigen Basis- 
teil des Grillgerates eingehangt. Unterhalb der Ebene 
des Verbrennungsrostes und damit unterhalb des Ein- 
satzes 11' vorzugsweise an den Stimseiten sind ganz 
Oder teilweise verschlieBbare, insbesondere stulenlos 
verschlieBbare, Luftungsoffnungen 17' angeordnet. 



Patentanspruche 

1. Grillgerat mit 

einem Grillbereich (40), 

einem Bereich zur Verbrennung des Brennstof- 
fes, insbesondere wenigstens einer Brennstotf- 
wanne (11), 

wenigstens einer Fettwanne (1 3) unterhalb des 
Grillbereiches (40) zum Auffangen des vom 
Grillgut herabtropfenden Fettes, 

dadurch gekennzeichnet, daB 

die Fettwanne(n) (13) mit einem Stoff gefullt ist, wel- 
cherdas Fett aufnimmt und eine zu starke Erhitzung 
des Fettes verhindert, insbesondere Sand oder 
Wasser. 

2. Grillgerat nach Anspruch 1 , 
dadurch gekennzeichnet, daft 

oberhalb eines Basisteiles eine Haube (1) angeord- 
net ist, 

ein Grillbereich (40) im bzw. oberhalb des nach 
oben offenen AuslaBbereiches (32) der Haube 
(1) angeordnet ist, 

ein Bereich zur Verbrennung des Brennstoffes, 
insbesondere wenigstens eine Brennstotfwan- 
ne (11), so im Basisteil angeordnet ist, daB sie 
sich auBerhalb der Grundflache des Grillberei- 
ches (40) der Haube (1) befindet, 

- eine Fettwanne (13) zum Auffangen des vom 
Grillgut abtropf enden Fettes unterhalb der Grill- 
flache des Grillrostes angeordnet ist, welche 
wenigstens die Grundflache des Grillrostes (9) 
besitzt und 



die Fettwanne (13) mit Wasser, Sand oder ei- 
nem anderen zum Auffangen des Fettes geeig- 
neten Substanz gefullt ist. 

s 3. Grillgerat nach einem der vorhergehenden AnsprO- 
che, 

dadurch gekennzeichnet, daB 

das Basisteil aus einem Unterteil (14) besteht, in 
dessen oben offene Stimserte entlang der beiden 
10 AuBenseiten die Brennstoffwannen (2) einsetzbar 
sind. 

4. Grillgerat nach einem der vorhergehenden Anspru- 
ch e, 

15 dadurch gekennzeichnet, daB 

der Boden des Unterteiles (14) als entfernbare 
Aschenwanne (33) ausgebildet ist. 

5. Grillgerat nach einem der vorhergehenden Anspru- 
20 che, 

dadurch gekennzeichnet, daB 

das Unterteil (14) wenigstens in der Mitte einen 
Schragbereich (20) aufweist, bei dem sich der 
inn ere freie Querschnitt des Unterteiles von oben 
25 nach unten vermindert, urn die herabfallende Asche 
in den mittleren Bereich und damit die Aschen- 
wanne zu transport ieren. 

6. Grillgerat nach einem der vorhergehenden Anspru- 
30 che, 

dadurch gekennzeichnet, daB 
die Brennstoffwannen (11 ) unterhalb der Konusteile 
(5) angeordnet sind und im Inneren der Haube (1) 
am Ubergang zwischen Konusteil (5) und oberem 
35 Kaminteil (3) jeweils ein Vorsprung (4) weiter nach 
unten ragt, um die von der Brennstoffwanne (11) 
aufsteigenden heiBen Gase turbulent nach unten 
innen umzulenken. 

40 7. Grillgerat nach einem der vorhergehenden Anspru- 
che, 

dadurch gekennzeichnet, daB 

im Grillgerat Gasaustrittsdrusen und/oder elektri- 
sche Heizstabe vorhanden sind und an dessen 
45 AuBenseite Anschlusse fur Gas- und/oder elektri- 
schen Strom angeordnet sind. 

8. Grillgerat nach einem der vorhergehenden Anspru- 
ch e, 

so dadurch gekennzeichnet, daB 

die Brennstoffwannen (11) auf gleicher Hone oder 
unterhalb der Hohe der Fettwanne (1 3) angeordnet 
ist. 

55 9. Grillgerat nach einem der vorhergehenden Anspru- 
che, 

dadurch gekennzeichnet, daB 

der Konusteil (5) so flach ansteigend oder gar als 
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horizontaler Absatz ausgebildet ist, da (3 dort Spei- 
sen warmgehalten oder gegart werden konnen. 

10. Grillgerat nach einem der vorhergehenden Anspru- 
che, 

dadurch gekennzeichnet, daB 

der Vorsprung (4) sich vom au&enliegenden Beginn 
des Konusbereiches aus nach unten innen 
erstreckt, so daB die Flache des Konusteiles (5) von 
unten durch das Blech des Vorsprunges (4) abge- 
schirmt ist. 

11. Grillgerat nach einem der vorhergehenden Anspru- 
che, 

dadurch gekennzeichnet, daB 

die Haube (1) zerlegbar ist. 

12. Grillgerat nach einem der vorhergehenden Anspru- 
che, 

dadurch gekennzeichnet, daB 

die Haube (1) aus losbar miteinander verbunden en 
Stimflachen einerseits sowie die Langswande bil- 
denden Teilen andererseits besteht und die Langs- 
seite des Kaminteiles (3) sowie die im wesentlichen 
senkrecht verlaufende Wand (4a) des Vorsprunges 
(4) miteinander als einstuckiges Blechteil ausgebil- 
det sind, welches gelenkig mit dem wiederum ein- 
stuckigen, anderen Schenkel des Vorsprunges (4b) 
ausgebildet ist, welches entlang seiner Langskante 
wiederum mit der Seitenwand (51) der Haube (1) 
gelenkig verbunden ist, wobei die drei Teile so im 
Winkel zueinanderangeordnet werden konnen, daB 
zwischen dem auBeren Bereich des Bleches (4b) 
und dem senkrechten Blech des Kaminteiles (3') ein 
Konusblech (5') formschlussig, insbesondere ver- 
rastbar, als Konurteil (5) einsetzbar ist, und dadurch 
die anderen Teile in ihrer Relativlage zueinander 
halt. 

13. Grillgerat nach Anspruch 1 , 
dadurch gekennzeichnet, daB 

unterhalbdesGrillbereiches (40) in wenigstens zwei 
Ebenen Fettwannen (13, 13') so angeordnet sind, 
daB 

innerhalb der einzelnen Ebenen die Fettwan- 
nen (13, 13') im Abstand zueinander angeord- 
net sind, 

die Abstande einer Ebene von Fettwannen (1 3) 
durch die Fettwannen (13') der daruberliegen- 
den Ebene - in der Aufsicht betrachtet - wenig- 
stens verschlossen sind und 

- sich die Fettwannen (13, 13') der verschiede- 
nen Ebenen in der Summe und in der Aufsicht 
betrachtet wenigstens den gesamten Grillbe- 
reich (40) abdecken. 



14. Grillgerat nach Anspruch 13, 
dadurch gekennzeichnet, daB 

im Abstand unterhalb des Bodens der Fettwanne ein 
Abschirmblech (52) wenigstens in der GroBe des 
5 Bodens der Fettwanne (1 3) angeordnet ist. 

15. Grillgerat nach einem der vorhergehenden Anspru- 
che, 

dadurch gekennzeichnet, daB 

w die Fettwannen (13) in einem Einsatz (56) befestigt 
sind, der in das Basisteil oberhalb der Brennstoff- 
wanne (11 ') einsetzbar, insbesondere von oben ein- 
hangbar, ist. 
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ABSTRACT : 

The grill comprises a fat tray (13) which is filled with fat -absorbent 
material which prevents the fat from overheating, esp. sand or water. A grill 
(40) is positioned in or above the hood (1) upward -opening outlet (32) . At 
least one fuel container (11) for is positioned in the base part, outside the 
base area of the hood grill part. 

The fat tray for collecting the fat dripping off the grilling food is 
positioned beneath the grill ing-grid (9) . The base consists of a bottom part 
(14) whose upward opening end side fits along the two outer sides' of the fuel 
troughs (2) . A removable ash-pan (33) forms the base of the underneath part. 
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